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Fundada em 2001 como um negócio familiar, 
a Impescal começou com cinco colaboradores, 
focando inicialmente na demanda local por peixes, 
especialmente durante o período quaresmal. No 
mesmo ano, conquistou a primeira licença estadual 
para comercialização de pescados no oeste de Santa 
Catarina, impulsionando sua expansão para várias 
cidades da região. Em parceria com SEBRAE e SENAC, 
desenvolveu um sistema integrado com produtores 
locais, que hoje fornecem 47% da matéria-prima, 
aumentando a oferta de produtos em 20%.

Em 2012, a Impescal adquiriu um caminhão 
com câmara fria, permitindo expandir nosso alcance 
por todo o estado de Santa Catarina. Focamos 
especialmente em bares e restaurantes, garantindo 
que nossos produtos cheguem com a qualidade 
máxima. Nossa câmara fria mantém a temperatura 
ideal de conservação do pescado, assegurando 
que o frescor e a excelência do produto sejam 
preservados até a entrega aos clientes.

Em 2020, demos um salto estratégico ao 
arrendar uma área de 10,8 hectares, reforçando o 
controle sobre nossa produção. Durante a pandemia 
da COVID-19, mostramos nossa capacidade de 
adaptação ao aderir ao Sistema Brasileiro de 
Inspeção (SISBI). Essa adesão não apenas ajustou 
nossa estrutura tributária, mas também ampliou 
nossa presença em redes de supermercados e 
atacadistas.

SOBRE NÓS

Sustentabilidade

Promover práticas de cultivo sustentáveis buscando reduzir 
ao máximo os impactos causados ao meio ambiente. Algumas 
das práticas são: utilização de energia limpa através de placas 
fotovoltaicas para a geração de energia e utilização de produtos 
orgânicos ao invés de químicos na manutenção da qualidade da 
água nas lagoas.

Qualidade e Segurança dos Alimentos
Garantir a excelência em todos os produtos oferecidos, com 
um compromisso rigoroso com a  legislação e os padrões mais 
elevados de qualidade e segurança dos alimentos. Dispomos de 
um quadro técnico altamente capacitado, que monitora e gerencia 
todos os processos para  garantir a qualidade microbiológica e a 
inocuidade dos produtos. Desde a recepção da  matéria-prima 
até a entrega final, empregamos processos meticulosos para 
assegurar que  nossos produtos sejam seguros para o consumo 
e atendam aos mais exigentes critérios de  segurança dos 
alimentos.

Inovação
Investir na melhoria continua das pessoas, produtos e processos, 
desenvolvendo ou buscando tecnologias que aumentem a 
eficiência, a qualidade e a sustentabilidade da organização.

Transparência
Manter uma comunicação aberta e honesta com todos os 
clientes, fornecedores, funcionários e comunidades envolvidas 
no processo.

Responsabilidade Social
Contribuir para o desenvolvimento social e econômico das 
comunidades envolvidas na cadeia produtiva, promovendo 
práticas justas e éticas.

Comprometimento com o Cliente
Buscar sempre a satisfação e fidelização dos clientes, entendendo 
suas necessidades e superando suas expectativas.

Respeito ao Meio Ambiente
Minimizar o impacto ambiental das operações, promovendo o uso 
racional dos recursos naturais e a redução de resíduos.

Visão
Ser a referência indiscutível no mercado de pescados de alta qualidade, 
reconhecida pela inovação constante e pela satisfação inigualável 
dos clientes. Nosso compromisso é redefinir padrões de excelência, 
oferecendo produtos que superam todas as expectativas.

A adesão ao SISBI marcou um divisor de 
águas. Com isso, garantimos que nossos produtos 
atendam aos mais rigorosos padrões de qualidade e 
segurança alimentar, permitindo-nos comercializar 
com confiança em todo o território nacional.

Na Impescal, investimos continuamente 
em consultorias para profissionalizar nossos 
processos internos e otimizar a produção de nossos 
fornecedores integrados. Nosso compromisso com 
a integridade, inovação e parceria é inabalável, 
sempre visando oferecer produtos de qualidade 
superior aos consumidores e contribuir para a 
sustentabilidade da piscicultura.

Explore nosso catálogo e descubra porque a 
Impescal é indiscutivelmente a líder no mercado de 
pescados. Transforme sua experiência com nossos 
produtos de excelência incomparável.



PRODUTOS
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INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS
Porções por embalagem: Cerca de 8 | Porção 60g (1/3 unidade)

100g 60g %VD*
Valor energético (kcal) 93 57 3

Carboidratos 0 0 0

Açúcares Totais(g) 0 0

Açúcares adicionados(g) 0 0 0

Proteínas(g) 18 11 22

Gorduras totais(g) 2,3 1,4 2

Gorduras Saturadas (g) 0,8 0,5 3

Gorduras Trans(g) 0 0 0

Fibras Alimentares(g) 0 0 0

Sódio(mg) 52 31 2
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção

INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS
Porções por embalagem: Cerca de 13 | Porção 60g (1/3 unidade)

100g 60g %VD*
Valor energético (kcal) 93 57 3

Carboidratos 0 0 0

Açúcares Totais(g) 0 0

Açúcares adicionados(g) 0 0 0

Proteínas(g) 18 11 22

Gorduras totais(g) 2,3 1,4 2

Gorduras Saturadas (g) 0,8 0,5 3

Gorduras Trans(g) 0 0 0

Fibras Alimentares(g) 0 0 0

Sódio(mg) 52 31 2
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção

Filé de Tilápia
Premium 400g

Filé de Tilápia
Premium 800g

COD Descrição Apresentação Embalagem 
Secundaria Conservação Validade

287 Filé de Tilápia Congelado Premium Pacote 400gr 25 pacotes -18ºC ou 
mais frio 12 Meses

COD Descrição Apresentação Embalagem 
Secundaria Conservação Validade

323 Filé de Tilápia Congelado Premium Pacote 800gr 12 Pacotes -18ºC ou 
mais frio 12 Meses
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INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS
Porções por embalagem: Cerca de 17 | Porção 60g (1/3 unidade)

100g 60g %VD*
Valor energético (kcal) 93 57 3

Carboidratos 0 0 0

Açúcares Totais(g) 0 0

Açúcares adicionados(g) 0 0 0

Proteínas(g) 18 11 22

Gorduras totais(g) 2,3 1,4 2

Gorduras Saturadas (g) 0,8 0,5 3

Gorduras Trans(g) 0 0 0

Fibras Alimentares(g) 0 0 0

Sódio(mg) 52 31 2
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção

INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS
Porções por embalagem: Cerca de 17 | Porção 60g (1/3 unidade)

100g 60g %VD*
Valor energético (kcal) 93 57 3

Carboidratos 0 0 0

Açúcares Totais(g) 0 0

Açúcares adicionados(g) 0 0 0

Proteínas(g) 18 11 22

Gorduras totais(g) 2,3 1,4 2

Gorduras Saturadas (g) 0,8 0,5 3

Gorduras Trans(g) 0 0 0

Fibras Alimentares(g) 0 0 0

Sódio(mg) 52 31 2
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção

Filé de Tilápia
ATM 1kg

Filé de Tilápia
Resfriado 1Kg

COD Descrição Apresentação Embalagem 
Secundaria Conservação Validade

76 Filé de Tilápia Refriado sem Pele Pacote 1kg 10 Pacotes 0ºC a 4ºC 7 Dias

COD Descrição Apresentação Embalagem 
Secundaria Conservação Validade

289 Filé de Tilápia Resfriado ATM Pacote 1kg 10 Pacotes 0ºC a 4ºC 21 Dias
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INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS
Porções por embalagem: Cerca de 17 | Porção 60g (1/3 unidade)

100g 60g %VD*
Valor energético (kcal) 93 57 3

Carboidratos 0 0 0

Açúcares Totais(g) 0 0

Açúcares adicionados(g) 0 0 0

Proteínas(g) 18 11 22

Gorduras totais(g) 2,3 1,4 2

Gorduras Saturadas (g) 0,8 0,5 3

Gorduras Trans(g) 0 0 0

Fibras Alimentares(g) 0 0 0

Sódio(mg) 52 31 2
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção

INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS
Porções por embalagem: Cerca de 8 | Porção 60g (1/3 unidade)

100g 60g %VD*
Valor energético (kcal) 93 57 3

Carboidratos 0 0 0

Açúcares Totais(g) 0 0

Açúcares adicionados(g) 0 0 0

Proteínas(g) 18 11 22

Gorduras totais(g) 2,3 1,4 2

Gorduras Saturadas (g) 0,8 0,5 3

Gorduras Trans(g) 0 0 0

Fibras Alimentares(g) 0 0 0

Sódio(mg) 52 31 2
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção

Filé de Tilápia
Congelado 1Kg

COD Descrição Apresentação Embalagem 
Secundaria Conservação Validade

03 Filé de Tilápia Congelado a Vácuo Pacote 1kg 10 Pacotes -18ºC ou
 mais frio 7 Dias

COD Descrição Apresentação Embalagem 
Secundaria Conservação Validade

286 Filé de Tilápia Congelado a Vácuo Pacote 400gr 25 Pacotes -18ºC ou 
mais frio 12 Meses

Filé de Tilápia
Congelado 400g
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INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS
Porções por embalagem: Cerca de 17 | Porção 60g (1/3 unidade)

100g 130g %VD*
Valor energético (kcal) 100 130 7

Carboidratos 31 4 1

Açúcares Totais(g) 0 0

Açúcares adicionados(g) 0 0 0

Proteínas(g) 17 22 44

Gorduras totais(g) 2,2 2,9 4

Gorduras Saturadas (g) 0,8 1 5

Gorduras Trans(g) 0 0 0

Fibras Alimentares(g) 0 0 0

Sódio(mg) 413 537 27
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção

INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS
Porções por embalagem: Cerca de 170 | Porção 60g (1/3 unidade)

100g 60g %VD*
Valor energético (kcal) 93 57 3

Carboidratos 0 0 0

Açúcares Totais(g) 0 0

Açúcares adicionados(g) 0 0 0

Proteínas(g) 18 11 22

Gorduras totais(g) 2,3 1,4 2

Gorduras Saturadas (g) 0,8 0,5 3

Gorduras Trans(g) 0 0 0

Fibras Alimentares(g) 0 0 0

Sódio(mg) 52 31 2
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção

Filé de Tilápia
Empanado  1kg

COD Descrição Apresentação Embalagem 
Secundaria Conservação Validade

05 Filé de Tilápia Congelado Empanado Pacote 1kg 10 Pacotes -18ºC ou 
mais frio 12 MesesCOD Descrição Apresentação Embalagem 

Secundaria Conservação Validade

20 Filé de Tilápia Congelado Pacote 10kg 1 Pacote -18ºC ou 
mais frio 12 Meses

Filé de Tilápia
Congelado 10kg
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Características:

Origem Pisciculturas certificadas, garantindo sustentabilidade e qualidade.

Textura Carne firme e macia, que desmancha na boca.

Sabor Suave e delicado.

Cor Coloração branca ou levemente rosada, que se mantém após o cozimento.

Ingredientes Filé de Tilápia (Oreochromis niloticus)

Benefícios Nutricionais:

Rico em Proteínas Fonte excelente de proteínas de alta qualidade.

Baixo Teor de Gordura Opção saudável com pouca gordura.

Ômega-3 e Ômega-6 Benefícios para a saúde cardiovascular.

Vitaminas e minerais Contém vitaminas do complexo B, fósforo e selênio.

Conservação:

Refrigeração Mantenha de  0 a -4°C e consuma dentro da data de validade.

Congelamento Mantenha a -18ºC ou mais frio. Pode ser congelado e armazenado por até 1 ano.

    
Informações Adicionais

Ideal para diversas receitas, o filé de tilápia é uma excelente opção para quem busca uma alimentação 
saudável e saborosa. A espécie possui um sabor suave, cor branca, sem odor forte e baixo teor de gordura.

É um alimento rico em proteínas, esse peixe é um forte aliado para quem deseja ganhar massa magra 
e perder peso, especialmente, por possuir uma quantidade muito baixa de carboidratos. A espécie também 
contém vitaminas A, B e D, bem como minerais, incluindo cálcio, ferro e zinco. 

Dentre os vários benefícios proporcionados por esses nutrientes, estão a melhora na saúde dos dentes 
e dos ossos, ajuda na prevenção de doenças cardiovasculares, possui ação antioxidante, além de ser 
regeneradora de músculos e tecidos. 

Ele também é um peixe rico em ácido DHA, um ácido graxo do tipo ômega-3, que oferece benefícios 
à saúde do cérebro, protegendo da ação degenerativa de radicais livres. Fora isso, a tilápia também ajuda 
na digestão, impedindo inflamações e a prisão de ventre.  Nosso compromisso é oferecer produtos de alta 
qualidade que atendam aos mais rigorosos padrões de segurança alimentar.

Certificações e Premiações:

Produto certificado pelo SISBI (Sistema Brasileiro de Inspeção de Produtos de Origem Animal), o que 
assegura que ele passou por rigorosos processos de inspeção sanitária, atendendo aos padrões de qualidade 
e segurança dos alimentos estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento (MAPA). 
O selo SISBI garante que você está consumindo um produto seguro e de alta qualidade, aprovado para 
comercialização em todo o território nacional.

Acesse nosso site para mais 
informações.



Ind. de Pescado Ltda.

Impescal - Indústria de Pescados Ltda 
CNPJ 04.359.521/0001-90

Linha Santo Antônio do Meio 
União do Oeste - Santa Catarina

www.impescal.com.br             atendimento@impescal.com.br

Contato:  
+55 49 99948 0320


